4.8.7 Alire pratiche enologiche

Questa scheda e ufilizzata per registrare le pratfiche e i frattamenti come previsto
dalla normativa vigente, per i quali non e stata predisposta nel presente “sistema
di dematerializzazione dei registri” una specifica scheda.

Le pratiche enologiche sono le seguenti ed ognuna e confraddistinta dal codice
numerico come a fianco indicato:

@ Uutilizzo di pezzi dilegno di quercia (9)

© impiego sperimentale di una nuova pratica enologica (10)

@ dealcolizzazione (11)

© demetdllizzazione con ferrocianuro di potassio (12)

| trattamenti sono i seguenti ed ognuno € contraddistinto dal codice indicato:

QOO 00

trattamento con carbone ad uso enologico (AA)

stabilizzazione tartarica del vino con eletftrodialisi o mediante scambio di
cationi (BB)

aggiunta di dimetildicarbonato (DMDC) ai vini (CC)

frattamento con membrane abbinato a carbone attivo (DD)

Impiego di copolimeri PVIN\PVP (EE)

Impiego di cloruro d'argento (FF)

Invecchiamento in legno (LL)

Alfre pratiche enologiche

QUALI PRODOTTI

PRODOTTI BASE (Prodotto in scarico 1)

| prodotti appartengono a diverse categorie in relazione alla
pratica/trattamento enologico cui sono sottoposti:

. Utilizzo di pezzi dilegno di guercia: uve da vino; mosti d'uva;

mosti parzialmente fermentati; vini nuovi in fermentazione,
vini

. impiego sperimentale di una nuova pratica enologica:

come specificato nei protocollo della sperimentazione

3. Dedlcolizzazione: vini

4. Demetallizzazione con ferrocianuro di potassio: mosto

parzialmente fermentato di uve appassite, mosto di uve
parzialmente fermentato, vino, vino liquoroso, vini spumanti
naturali e gassificati, vini frizzanti naturali e gassificati, vini da
uve stramature, vino ottenuto da uve appassite

. Trattamento con carbone ad uso enologico: mosto di uve ,

vino nuovo in fermentazione e vini bianchi, mosto di uve
concenftrato rettificato




7. Aggiunta di dimetildicarbonato (DMDC): mosto
parzialmente fermentato di uve appassite, mosto di uve
parzialmente fermentato, vino, vino liquoroso, vini spumanti
naturali  gassificati, vini frizzanti naturali e gassificati, vino
ottenuto da uve appassite, vino da uve stramature

8. Trattamento con membrane abbinato a carbone attivo: vini

9. Impiego di copolimeri PVIN\PVP: mosti, vini

10. Impieqgo di cloruro d'argento: vini

11. Invecchiamento in legno; vini

PRODOTTI UTILIZZABILI (Prodotto in scarico 2)

Nella pratica della demetallizzazione deve essere indicato |l
quantitativo di ferrocianuro di potassio impiegato.

PRODOTTI OTTENUTI:

(Prodotto in carico 1)

Il medesimo prodotto base dopo il trattamento

(Prodotto in carico 2)

Nella dealcolizzazione deve essere indicato il quantitativo ed |l
titolo alcolometrico totale della miscela idroalcolica ottenuta.
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